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Par qui?
Bonnes attitudes a adopter
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Les résultats de vos contréles en ligne
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CONTROLE PHASE 1: ASPECT DOCUMENTAIRE

Cerfa, GBPH, PMS
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CONTROLE PHASE 2 : VOTRE ENTREPRISE EN 5M

Une nouvelle lecture de votre entreprise et des risques

CONTROLE PHASE 3 : VOS PARTENAIRES

Nuisibles, conformités, ...

DES QUESTIONS ?

Entourez vous des compétences clés !
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DDPP (Direction Departementale de la Protection des Populations)

Controleurs de la Mairie

Acteurs Privés
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PMS ( PLAN MAITRISE SANITAIRE)

Restauration
Rapide

Cerfa 13984*06

ol Déclaration de manipulation de denrées

REPUBLIQUE alimentaires d'origine animale...
FRANCAISE

Ce formulaire permet a tout établissement qui
produit ou commercialise des denrées alimentaire...
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https://agriculture.gouv.fr/guides-de-bonnes- Service-Public.fr
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Méthodologie permettantde structurer une analyse
compléete de la production agro alimentaire.

les machines,
le petit materiel
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Hygiene individuelle,
respect des regles
d’hygiene

premieres et produits finis le batiment, les murs, ...
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Federation des

Maitres Boulangers

et Boulangers-Patissiers
des Alpes-Maritimes

PREVENTION + SUIVI = TRANQUILLITE

Formations, nuisibles, entretien du matériel....
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QUESTIONS/ REPONSES THANLE 704

contact@tdasynergie.fr

HYGIENE & HACCP
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